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1. Objectifs

* Présentation d’un corpus inédit d’interactions de dégustation :
Oenolex Bourgogne

* Présentation et discussion des choix méthodologiques opérés
dans une perspective dynamique

* Présentation et discussion des potentialités d’exploitation du

corpus oral en lexicographie spécialisée et au-dela
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2. Eléments de contextualisation

Oenolex Bourgogne : un projet interdisciplinaire
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Une demande de |la filiere professionnelle

Objectifs : construction d’un outil de description,
représenation et communication des conaissances
cenologiques sur les vins de Bourgogne a destination des
consommateurs — situations didactiques dégustation et
promotion

Impératifs du commanditaire :
— Sortir du discours expert
— Partir de situations de dégustation authentiques

— Créer un outil innovant par rapport aux BD ou glossaires
terminologiques traditionnels
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* Impératifs pour les chercheurs :

— Accéder a un nouveau type de données en LSP (du vin) :
données orales (vs. notes de dégustation) spontanées (vs.
dégustation de concours) => les « mettre en production »

— Concevoir des outils permettant d’appréhender les
« dysfonctionnements » terminologiques des
consommateurs

— Représenter l'information générée de la facon la plus
précise et conviviale pour 'utilisateur final
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3. Constitution du corpus

* Enregistrements « authentiques » en situation de dégustation
asymétrique : animateur-expert vs. groupe consommateurs/

visiteurs
Situation Nombre d’enregistrements Durée
Didactique 4 4h33min20s
Marketing direct 3 2h9min5s
Marketing promotionnel 5 1h33minl9s
et PR
12 8h15min44s
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* Niveau technique :
— plateforme ADN de MSH Dijon

— traitement conforme aux préconisations standard pour
corpus oraux (SIAF, CINES, TGIR HUMA-NUM, consortium
IRCOM)

* Corpus ouvert (autres appellations, puis autres régions) et
évolutif (entre autres grace a la souplesse de Sonal) =>
Oenolex devenu une sorte de « corpus tout-en-un »
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4. Traitement et niveaux d’annotation

* Transcription orthographique + productions orales non-
verbales + éléments situationnels

[domaine_chevrot 7°01” & 7'25”]

[professionnel] : alors nous allons continuer la la dégustation pareil on reste sur un bourgogne
chardonnay cette fois-ci mais en haute cote de beaune en millésime 2012 également [bruit de verre]
donc 1a on va entrer dans un peu plus de complexité on a des des origines de sols qui vont étre un
peu plus argilo-calcaires et argilo-calcaires graisseux donc on va se rendre compte qu'il y a un peu
plus de rondeur [silence] tout de suite ¢’est un peu plus rond
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* Alignement sous Sonal avec le flux audio

I+ Mouvel extrait

© ¥ w0 (@] O=

e oa

[>Valentina_Hohota]: bon seulement e faite de savoir comment on appécie un vin,
Qu'est ce quune personne non avisée pourrait savoir sur un vin, disons qul sagit
dune premiére rencontre entre moi et un certain vin

[>professionnel_du_vin]: [] Je réféchis eh, genre en simpiifié eh (hésitation) genre
‘simpifié

[>Valentina_Hohota): [ ] oui trés bien je peux

[>professionnel_du_vin]: [ ] Non non parce que je ne sais pas quoi dire je ne sais
pas par ou commencer euh en faite c'est des personnes qui connaisent fen au vin
&t qui aimeraient savoir comment identifier un mauvais d'un bon eh eh ouai ouai
allez y je vais essayer de faire Ce que je peux et aprés si C'est pas bon de foute
fagon alors tout dabord quand on connail pas beaucoup e vin et qu'on veux tro

est ce quon aime plus le blanc le
rouge le rosé ensuite euh il a fétiquetie, c'est a dire fappelation Cest a dire la
2one, par exempie nous ont fait du Bourgogne, ka zone de Bourgogne, la zone ou
vin vient bien s0r selon les appelations, ke gout, les aromes fout change, il fait
connartre un peu ses gous ses préférences ensuite donc on sart un verre de vin
premiére chose & faire C'est de regarder la couleur du vin st a dire que plus i
clair plus il y aura une région moins il est clair c'est comme ca eh ensute fodeur
‘alors I on rente un pett peu pius dans faspect technique du vin c'est & dire que id
nez c'est ce qui va nous indiquer & quoi la bouche va s'attendre en faite c'est a di
un nez fort veut dire beaucoup de tannin c'est a dire quil a été beaucoup travaille
‘avoc des cépages s ont tous un cépage mais il y en a qui peuvent aller jusqu'a of
en faite quand il y a onze c pele Ga u iblage donc nous.

% S|

Filtrer

0] *

(5) retenu(s)l durée totale : 1:27:48

Valentina_Hohota] bon seulement le faite de savoir
Je réfiéchis eh, genre en simpiifié eh (hésitation) genre e
oui frés bien je peux [professionnel_du_vn] Non non

Non non parce que je ne sais pas quol dire je ne sais pa:
et ces aromes quest ce qui donne ces

. 20 0 maReeirm | a

T AN al TP

JILC 2015 Orléans

alors quiest ce qui donne ces ardmes cesttout dabord iz
(chevauchement) est ce que I3 bouteille a une Influence
non [>Valentina_Hohota} |a qualté du vin

12 qualté du vin [>professionnel_du_uin].tant que Cestun
tant que cestune bouteille en verre que ce soit de
estbien mais oui [>professionnel_du_vinl je ne sais
Je ne sals pas quol vous dire Tautre mais

h ben je pense que le verre aussi doit ére spéci
ah oul Justement on a prs ces verres I3 exprés parce que
je n'ai jamais vu dautre un autre type de verre pour

oul on essaye toujours de rester dans n verre 3 vin en

[>professionnel_du_vin}: Alors non pas du tout nous

merci beaucoup [>professionnel_du_vin]. est ce que je
estce que je peux vous faire goiter quelque chose
oul et comme ca on peut développer le sujet
exactement un blanc ou un rouge [>Valentina_Hoho
euh blanc [>professionnel_du_n]. blanc

blanc [>professionnel_du_vin] alors (silence) 1a par
alors (silence) 3 par exemple je vais vous faire gouter le
ah et cest moins connu [~professionnel_du_vin} voila
voil3 Cest un peu moins connu quune appeilation comm:
ah et Cest du 2010 [>professionnel_du_vin] oul Cest du
oui Cest du 2010 donc il 3 deja 3 ans pour un vin blanc
ah cest aprds 1ois ans quon peut

non 13 je vous parle du saintvéran parce que Cest pareil
ah oul Cest un peu comme feau I3 couleur Cestirds clair
Cestirés claire parce que ¢a vient du sud de la bourgogn:
14 & me rend compte que le vin il est secil est bien

rds intéressant waiment pas du tout spécialiste quand ol
oui en roumanie ils essayent [>Valentina_Hohota} oui ily
oui il y a des producteur en roumanie aussi mais cest pa
e vin en france a toujours été 1a chose que les francais
bon Cest pas oui cest un produit de luxe mais Cest la
exactement quand on invte des amis a diner on sort une
oui parce que vous savez quoi chercher moi Cest comme
mais exactement pour les personnes qui ne son! pas ré
il a quelque jours sur un domaine, on a été visité Ia cave
euh non aprds si les personnes nous le demande on

Je sals pas quol dire merci beaucoup waimenttrés

merci Cest moi qui vous remercie

vous avez une carte [>Valentina_Hohota: ah non

ah non [>professionnel_du_vin]- alors nous allons

alors nous allons continuer par Ie bourgogne chardonna)
€a 3 été une année rés riche 2012

a3 é16 une année trés riche 2012

oul Cestune belle année oul oul oul Cesttrés Intéressant
etpour 2013 vous anticipé [>professionnel_du_vin} pour

Enregistrer

Montage audio

F Export ™

Sample

n 4 > 15:59

\}a!ennna_Hono(a merci beaucoup
professionnel_du_vin: ' est ce que je peux vous faire golter quelque chose maintenant que vous étes la

Valentina_Hohota: " oui et comme ¢a on peut développer le sujet

professionnel_du_vin: ' exactement un blanc ou un rouge
euh blanc

Valentina_Hohota

professionnel_du_vin:  blanc

professionnel_du_vin: ' alors (silence) la par exemple je vais vous faire gouter le it-\ alors le

faite c'est tout au sud de la Bourgogne
Valentina_Hohota:  ah et c'est moins connu
professionnel_du_vin

voila ¢’est un peu moins connu qu'une appellation comme chablis, mercuray

Valentina_Hohota: ' ah et c'est du 2010

it-\ il y a b ip de personne qui me disent mais c'est fait en bourgogne parce qu
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* Exploitation des fonctions d’indexation de I'outil pour balisage
du contenu => double sortie qualitative et quantitative

* Choix d’une description maximaliste permettant d’envisager des
exploitations par dela I'objectif premier => 3 niveaux
d’annotation
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* 1°" niveau macrolinguistique : actes de langage réalisés

— Conditions de « gestion » de l'interaction entre expert et
consommateur

— Mise en évidence la dimension hédonique (exclamations,
verbalisation d’émotions,...)
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e 2¢Menjyeau : description du « contenu »

— Choix de descripteurs élaboré au fil de la transcription =>
thématiques traversant le corpus

— Descripteurs hiérarchisés :
* Histoire du domaine
* Présentation du vin
— Cépage
— Millésime
— Parcelle
e Evaluation sensorielle
— CEil
—Nez
— Bouche
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P [Définition] alors sakura ¢a veut dire fleur de fleur de cerisier
C oui

P [Définition] c’est un

C [Question] ah c’est c’est un nom japonais disons

P japonais

C [Question] ah oui et pourquoi ?

P [chevauchement] plus sakura [rires] sakura [Anecdote] [Famille] parce qu’en fait la propre la la la
femme de Pablo Chevrot

C oui

P est japonaise

C ah voila

P [Présentation] et donc c’est un rosé qui est principalement dédié au comment euh a la clientele
japonaise asiatique

C [chevauchement] ah

P [Accord] pour I'accord mets et vins [Sensorialité] parce que les les rosés de Bourgogne sont un peu
plus poivrés en fin de bouche
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e Double intérét :

— Esquisse du « moule interactionnel » de la dégustation
(macrostructure)

— Premier balisage pour I’exploitation lexicographique
* permettant d’attribuer du lexique (et des structures)
aux différentes phases de la dégustation

e permettant aussi de repérer, en fonction des tours de
paroles, la circulation et I'appropriation ou non de la
terminologie de I'expert (cf. « dysfonctionnements »)
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e 3°me pjyeau : marqueurs pour I'exploitation lexicographique
— But : isoler les unités pertinentes pour I'outil commandé
— Balisage : terme, exemple, contexte, collocation, etc.
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5. Exploitation lexicographique en cours

Extraction automatique des données lexicographiques:
*Extraction lemmatique et extraction des collocations

*Extraction des exemples lexicographiques (= séquences
d’enregistrement) au moyen des contextes riches en connaissances:
— Balisage thématique pour les macro-contextes interactionnels
(= séquences longues)

— Balisage discursif pour les micro-contextes interactionnels (=
séguences courtes)

Interface utilisateur double acces: consultation terme ou AOC
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Recherche terme

"Filer Rediger Vis Historil

3 Facelets Template

K(_:‘ @ https://pandor.u-bourgogne.fr/Oenolex/faces/lexicoxhtml v e | l Q Sag I ﬁ ‘ E 3 A 9 =

Mest besagte IT) I gang med Firefox 3 Seneste nyheder
o™f E=mbe -

| Fiehe lexicooraphiaue

agrume

n.m., sous-classe de la famille d'ardmes “fruits frais, agrumes”, faisant réfé aux senteurs du de l'orange et du citron, dont les ardmes sont identifiés lors du nez et/ou de |a rétro-olfaction
étre sur des agrumes

Exemples
On esttrés sur le fruit, trés sur les agrumes, vous sentez bien les ardmes. (texte)

lllustration

Transcriptions

alors laligoté naturellement si on le laisse sur un sol pauvre ce qu'il va nous ce qu'il va nous ressortir ce qu'il va nous donner ce cépage ca va étre tout ce qui est agrume agrume

style mandarine clémentine citron citron vert tout en ayant quand méme une une petite finale un petit peu séche donc la millésime 2012 ce qu'il y a de bien c'est que c'est pas une grosse grosse année au niveau du du taux d'acidité pour les blancs donc ca va donner quelque chose
d'assez d'assez souple assez léger tout en ayant quand méme ces ardmes d'agrume

donc bourgogne chardonnay 2012 c'est une sélection de raisin alors laje vous laise je vous laisse appécier de vous méme [silence] donc la nous ne sommes plus du tout sur les mémes arémes le chardonnay va plus avoir a nouveau des ardmes d'agrumes et cette fois plus

oui alors la pour le chardonnay en lui méme naturellement va avoir des ardmes a nouveau d'agrumes c'est fois ci on va plus étre sur du du pamplemouse sur du citron un [incertain] peu pamplemouse rose eh on va avoir également de la péche de labricot beaucoup plus de floral

d'accord Jai bien vendu, c'est bien. Je savais que je n'allais pas avoir trop de jus pour mettre dedans, je savais, jai vu les fiits et les raisins, parce qu'il 'y avait pas. L'Orange Blanche 14, donc c'est le coteau en face c'est Rableu, autour de la maison c'est Haute Céte aussi, ici c'est bien
exposé au sud [silence] et il y a une partie de sable de granite, c'est calcaire et granite et C'est trés bon aromatiquement C'est trés particulier, on est sur les arémes plutt agrume, bergamote [silence] mais C'est pas assez frais Pour le goditer il doivent étre 4 9Vb0, C'est pas évident la
température.

Mercurey, St. Martin-sous-Montaigu, Domaine de lEurope, 2012

Viré-Clessé, Domaine Pierre GONDARD-PERRIN, 2010

® 2015 Oenolex k7

- 14:44
= 02092015
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Recherche AOC

vE r Rediger Vis Historik Bogmaerker Funktiones
1% Facelets Template

@ https://pandor. fr/Oenolex/faces/resultxhtml ve|[Qse B 3+ A © =

Mest besogte I 1gang med Firefox 3/ Seneste nyheder
B —

BOURGOGNES

Chablis, 1er Cru, Fourchaume, Domaine Christophlo

| rerue [TRoC|

Catégorie
[ Premier Cru
[village

S
Chablis, 1er Cru, Fourchaume, Domaine Christophe SEBASTIEN, 2011

2013-12-07 00:00:00.0, Ecole des Vins de Bourgogne, 21200 Beaune

Evaluation olfactive expert

Arémes persillés, des champignons. Commence a s'ouvrir. Au premier nez.... on est sur des notes florales, sur le végétal et sur le minéral.

pert
Le vin est encore fermé.
Evaluation générale expert

Unvin qui peut étre gardé une dizaine d'années sans probléme.

géné pert

® 2015 Oenolex L3

E m Eﬁ m’@ : DA & @ 0 ozrgrﬂzzms
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Systeme de management des données

ENVIRONNEMENT DEVELOPPEMENT

=Langage: Java v8, XML and XSL(T)

="|DE: NetBeans v8.0.2

="Frameworks : Java Server Faces v2.2, Prime Faces v5.x

SERVEUR

=Linux Debian 7 (Wheezy) 64 bits
sServeur Apache Tomcat 8.x

=Base de données RDBMS : MySQL 5.x
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Extraction des exemples lexicographiques par
sequencage et marquage discursif — verbes process, locatifs,
impératifs, négatifs, ...

On va continuer la dégustation par un Bourgogne Aligoté 2012....;

Au premier nez, on est sur des fruits plus m{rs, on n’ est pas sur le
cOté citronné, agrume, mais sur le coté prune.

le vin a vieilli, mais il a vieilli combien ? C’ est ca la question, chauffez-
le bien dans vos mains.

On n’ est pas sur le coté citron, agrume, mais sur le coté prune.
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Exemples lexicographiques -
découpage séquentiel = verbes de guidage et
débrayage/embrayage discursif

[On va continuer la dégustation par un Bourgogne Aligoté 2012....]

[Pour en revenir un peu sur | historique, la philosophie du domaine plutét...]
[On continue avec ce qu’ on appelle Cuvée Prestige]

[pareil on reste sur un bourgogne chardonnay cette fois-ci]
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Exemples lexicographiques -
découpage séquentiel: ancrage/balisage sensoriel

[Au premier nez, on est sur des fruits plus mars, on n’ est pas sur le coté
citronné, agrume, mais sur le coté prune.]

[Au deuxiéme nez, on évolue sur des aromes un peu miellés, on déduit méme
une sucrosité — mais ¢ est en bouche qu’ on identifie ca.]
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Exemples lexicographiques -
didactique instructionnelle

[Nuances de framboise, la couleur est différente, le vin a vieilli, mais il a vieilli
combien ? C’ est ca la question, chauffez-le bien dans vos mains.]
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Exemples lexicographiques -
didactique ludique: jeux, questions, devinettes

[Le vert indique la jeunesse ou plutdt I origine ?]
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Exemples lexicographiques -
négation = didactique de la recatégorisation de la
connaissance face a la non-connaissance

[Au premier nez, on est sur des fruits plus mdrs, on n’ est pas sur le coté
citron, agrume, mais sur le c6té prune. Au deuxieme nez, on évolue sur des
ardmes un peu miellés, on déduit méme une sucrosité. Quand vous |’ aérez, il
est assez frais, ¢’ est pas compoté, cuit, il y a méme aussi un coté floral,iln’ y
a pas que le fruit. On est sur des fruits plus mirs, peut-étre la péche, |la

prune.]
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6. Perspectives

* un nouveau type de corpus en LSP partant de la sphere
discursive d’une filiere

* un nouveau type de dictionnaire multimodal spécialisé pour
professionnels avec implication directe des utilisateurs

* une ressource utilisable pour d’autres applications scientifiques
et pratiques, cf. projet ADWINE — systeme de recommandation
intelligent avec LE2i
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Merci pour votre attention !

Laurent Gautier
EA 4182, Univ. Bourgogne Franche-Comté & USR 3516

laurent.gautier@u-bourgogne.fr

Hédi Maazaoui, USR 3516

hedi.maazaoui@u-bourgogne.fr

Patrick Leroyer, Centre for lexicography, Aarhus University
pl@asb.dk
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